Associazione
A(S | l i ) @ Marchigiana
Produttori Olivicoli

LAB
“e On,,

ogGANIz %
Y3453 0‘“0
43
.
'é?
r \\é

A
?

UNASCO

Associazione di cultura
(Il pgastronomica

A M.P. O. in collaborazione con 0 |. E. A A\
organizza

CORSO BREVE ALLA CONOSCENZA E ALL'ASSAGGIO DELL OLIO DI OLIVA
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Extravergine? Piacere!
Lunedi 27 febbraio 2017

Sala Comunale A. Cecchm/ - Via de/la Repubblica
Lucrezia di Cartoceto (Pu)

Programma del corso
Cenni di olivicoltura e produzione, raccolta, estrazione e conservazione dell’olio
Definizione e denominazione degli oli da olive - Analisi sensoriale - Riconoscimento delle
note aromatiche e dei difetti di base - Cenni di legislazione - Consigi per 'acquisto e Il
consumo - L'olio e la salute - L’olio in cucina - Degustazioni guidate.

Partecipazione gratuita
A tutti i partecipanti verra rilasciato un attestato di frequenza

Per iscrizioni contattare:

Silvia Pierangeli 071-82774 — email: silvia.pierangeli@copagri.it
oppure La Via della Seta - Giovanni 346.4785416 - 334.1469009

Iniziativa organizzata in appllca2|one al Regg. UE 611-615/2014 sett 3d




